LA PROPOSTA

DELLO CHEF

WIR VERMAHLEN TRADITION MIT NEUEM GENUSSERLEBNIS

Die «Proposta dello Chefy steht fur Frische, Leichtigkeit, Saisonalitdt sowie fir ausgewogenes, gesundes und vegetarisches Essen.
Moderne und saisonal wechselnde Genuss-Kombinationen, die a la Minute mit tiberraschenden und ebenso vergessenen Zutaten
der italienischen Kiiche zubereitet werden. Buon appetito!

MENU SPECIALE | 48*

INSALATA D'ASPARAGI + BRASATO DI MANZO AL PANORAMA + PUNTO E BASTA!

@ INSALATA

INSALATA D’ASPARAGI
PRIMAVERA | 15 | 22

Frischer Spargelsalat an einer Ziegenkasesauce
dazu ein frittiertes Eigelb und mit Brotcracker-
Scheiben und gehacktem Ei garniert

€ RISOTTO

RISOTTO ASPARAGI E BURRATA
AL SAPORE DI LIME | 27

Risotto mit frischen Spargeln, Stracciatella di
Burrata und karamellisierter Limettenzeste

con Schwertfisch und einer feinen Kruste aus
gerosteten Semmelbrosel 100gr. (LK) +9

€ PASTA

TAGLIOLINI FATTI IN CASA
AL TARTUFO | 25 | 29

Frisch hausgemachte Tagliolini an hausgemach-
ter Triiffelbutter garniert mit frisch gehobeltem
Trffel

O PizZA
BARCHETTA | 29

Mit frischen Spargeln, Babyspinat, zweifarbige
Peperoni-Sauce, Mozzarella di Bufala DOP,
Sonnenblumenkernen und mit Ricotta-Spargel-
Randfiillung

con Prosciutto di San Daniele DOP (&) +7

@ PIATTO CLASSICO

BRASATO DI MANZO
AL PANORAMA | 34

Zart geschmorter Rindsbraten - mariniert,
abgeldscht und geschmort nach traditioneller
Art mit unserem Panorama - Edizione Speciale
Molino - serviert mit frischem Gemiise auf haus-
gemachtem Kartoffelpiree

*Zusidtze zu den jeweiligen Gerichten sind zusétzlich mit Aufpreis zubestellen

Genauere Informationen zu den Deklarationen finden Sie in unserer Speisekarte.
Betreffend Allergene und Intoleranzen geben unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft.

Alle Preise verstehen sich in CHF, inkl. Mehrwertsteuer.

VINO ROSSO

ROSSO PICENO DOC
BOCCADIGABBIA
DL 9115L 130

2020 | 18 Monate in gebrauchten Holzfassern
50% Montepulciano, 50% Sangiovese

«Wunderschones Rubinrot; kréftiger Auftakt;
neben siissen Brombeeraromen taucht auch
eine bodenstandige Mineralitat auf; im Gaumen
saftige Frucht mit pfeffrigen Noten; schmei-
chelnde Gerbstoffe im Finale.»

Passt zu: Pasta, Pizza und Grillgerichte

Weitere Weine finden Sie hier oder fragen Sie
unsere Service-Mitarbeiter. Salute!



